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A PULSKOM SAJMU KNJIGA RAZGOVARA SE | O HRANI: IVICA PRTENJACA, AUTOR NE BAS KLASICNE KUHARICE “KOD YVESA'
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Ivica Prtenjada
na pulskom
Sajmu knjiga

olim jednostavne uzitke, fetu
prsuta koja vijori na vjetru

rmaroBojanZizovic - Violim hranu najprije, posebno primorsku mfﬁi.m?i l?;.ﬂuﬁv ‘f::g::l;:ﬂi;;r}u:
adni naslov ove knjige k_l:lhll"ljl:l, sve medl'terapsko,‘sve te_k_nmb:pa— sama, napisaf; si Lud'mi. tako da je i to smijerni-
R hio e Melarkolila i ku- ©II€ zalivene maslinovim uljer'n,_ ali iono stq i “Kod Yvese”, RI- ¢a za fitanje.
hanje, mislio sam: ume-  s€ kuha blizu mora, u unutrasnjosti, na kraju, jetki su pisci koji pjiane ribe
lankoliju ¢u staviti ljude, a u  |stra je dobar primjer, tu nema jela koje ne se odlucuju pisa- N o
kuhanje zanos svajih prije- ti kuharice. Zna- - U tvojoj “kuharici” ima

podneva u kojima slusam Tre-
¢i program ili Radio student,
platem nad kolutovima ka-
pule, perem rastiku, ¢istim
ribu i kuham. | uzgajam svo-
ju nevidljivest 1 anonimnost,
jednostavno, bavim se stva-
rima koje volim i koje uvijek
oplemene | osmisle svaki moj
dan’, napisao je u uvodu svoje
knjige “Kod Yvesa”™ Ivica Prie-
njaca. [z ovih je rijedi odmah
jasno s kim imate posla. Ci-
stokrvni pjesnik. | zaljubljenik

u dobru hranu.

volim. S druge strane ne razumijem neka
kontinentalna jela, naprimjer fis paprikas

carpaccia od rospa do mu-
sake, od fazoleti s incunima
i kruskom do pecene svinj-
ske koljenice. Knjiga je izaSla
2010, u izdanju Profila.
Obilasci trznice

Prienjaca je, naravno, po-
znatiji kao vrstan pjesnik i ro-
manopisac. Na ovom je Saj-
mu knjiga u Puli predstavio
svoj novi roman “Tiho rude-

nam je i neki obidaj. Zadnji
smo put svratili do “Ging” na
Stoji, gdje smo jeli salatu od
rakovica i raviole punjene ra-
kovicom. Ovaj put, naZalost,
nismo imali viemena za dru-
Zenje za stolom. Tek smo “u
letu” uspjeli mzmijeniti ne-
koliko rijeci.

- Iz Rijeke si, ve¢ dugo
Zivis u Zagrebu. Primorsku
kuhinju zamijenio si konti-

Kod Yvesa

§2 priddon §f 84 e el i
Srienjadine bujfierne krulringe

Naslovnica “kuharice™

dosta vremena boravim u ku-
hinji, pa se onda i svasta usu-

N'ENJA

¢i li to da se pisci
lode hrane ili ta-
kve izlete smatra-
ju trivijalnima?
- Moguce je i
jedno i drugo, ili
im se jednostavno
ne pide o tm smva-
rima. Ja spadam u
one koji vole jed-
nostavne uzitke,
fetu priuta koja vi-
jor na vietry, takve
stvari. A ta kuharica ima kon-
ceptualniju ideju da recepti

PRDFIL

recepata od paste s lovackom
kobasicom do gregade. Vra-
cam se na pitanje s pocetka
- volis li kontinentalnu ku-
hinju podjednake kao pri-
morsku?

- Volim hranu najprije, po-
sebno primorsku kuhinju, sve
mediteransko, sve te kombina-
cije zalivene maslinovim uljem,
ali i ono éto se kuha blizu mora,
u unutraénjosti, na kraju, lstra
je dobar primjer, tu nema jela
koje nevolim. S druge strane ne
razumijem neka kontinental-

Nisam odmah otkrio da je  nje”, dok za prethodni “Brdo”  nentalnom. Ili nisi? MoZe lise  dujem. Ali od svega toga ipak  prate likove iz prica ili sezo- na jela, naprimjer fis paprikas,
“Kod Yvesa” zapravo “kuhari- valja reci da dugo u Hrvatskoj to onda nazvati gastronom-  je najvedi uZitak u obilascima ne u kojoj se prica odigrava, premda se o njemu ispreda-
ca”. Zasto pod navodnicima? neka knjiga nije pobudila tako  skom podvojenoécu liénosti?  trznice, tada su stvari jos u  tako je recimo boZicna prica  ju legende, ja ga ne volim, 5 te

Zato 5to nije rijec o Kasitnoj
kuharici, ved o knjizi pri¢a uz
koje idu i recepti. Ima tu mor-
skih i kontinentalnih jela, od

veliko zanimanje Eitatelja i
kritike, Iskoristio sam njegovo
pojadjivanje u Puli ovih dana
da porazgovaramo o hrani. To

- Svakako, ne da je nisam
ramijenio nego sam je oja-
Eao i kontinentalnim i nekim
drugim utjecajima, recimo da

ideji, skoro u nekom snu.

- Na Sajmu knjiga u Puli
predstavio si svoj posljedniji
roman “Tiho rufenje”. Osim

puna sarmi. Uglavnom sam
kroz recepte i pricu o kuhanju
pokuiao napraviti nekakvu
ekstenziju atmosfere te krat-

strane ne razumijem tu famu,
ali zato jako volim smudeve i
pastetu od nekoliko rijeénih
riba. nastavak na str. 22
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nastavak sa str. 21
- Podvojenost na kojoj
inzistiram zapravo i nije
toliko nagladena. Zani-
mljiva je gastronomska
pozicija Rijeke i okolice.
Vrlo je slitna onoj trican-
skoj. Kuhinje su to s vrlo
velikim utjecajem konti-
nenta. Smatras li to bo-
gatstvom ili manom? Jer
netko ¢e reci da na pjatu
uz more ne smije biti svi-
njetine. To bi za neke bilo
gastrogrde.
- Ma kako ne moie,

mora biti, te mile i drage $3

svinje su nezaobilazne i
neka su. Nekidan gledam
jedan dokumentarac o uz-
gajivacu crmih Spanjolskih
svinja, one pasu u sumi, uz
more, dakle, tamo tréi naj-
bolji chorizo. Meni su jako
drage dobre istarske koba-
sice, a 5to se tice Rijeke i
svinja, moji roditelji su do
moje sedme ili osme godi-
ne imali svinju, kuca se tek
gradila, to je bilo predgra-
de, a sad je grad. A susje-
da je imala kravu, eto, sve
na moru!

- Veza izmedu hrane i
pisanja je stara i jedno-
stavna, hranimo se na oba
natina, kaZzes u jednom in-
tervijuu. Hrana je dio tvoje
knjizevnosti. Nije li to pri-
rodno, bududi da je hrana
dio nage svakodnevice?

- Meni jest, ali prihva-
cam i da nekome nije. Ali
kad se pise 0 kuhanju i hra-
ni treba biti oprezan. Na-
ime, nije ugodno citati o
nedijim pretjerivanjima,
raskaladenosti ili neumje-
renosti, o uZitku da, ali o
prekomjernom granatira-
nju, da tako kazem, ipak
ne. Kuhanje i hranjenje za
rene je i prostor uspome-
ne, melankolije i mira, da-
kle svega onog Sto tragim i
u knjizevnosti.

- Nase druzenje je veza-
no i uz dobru hranu. Vo-
limo jesti, jedan manje,
drugi vide, necu navesti
tko je na kojoj strani. Koja
mjesta u Zagrebu bi mi
danas preporuéio da obi-
dem, gdje se odliéno jede?

- To mi je vrlo tesko pi-
tanje jer ved godinama ne
idem po restoranima, nego
se drfim svoje kuhinje. Ra-
zloga je vise, najvazniji je
taj Sto sam postao otac pa
kuham i ispunjavam Zelje
jednoj djevojcici. Tako da
ne znam, ne bih volio neko-
£a navesti na krivi put (smi-
jeh).
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“Nije ugodno
citati o necijim
pretjerivanjima,
raskalasenosti
ili neumjere-
nosti, o uZitku
da, ali o pre-
komjernom
granatiranju,
da tako kazem,
ipak ne.”

= U jednom si mi razgovo-
ru natuknuo da si imao Ze-
lju otvoriti knjizevnu zalo-
gajnicu, da je projekt skoro
bio realiziran, O éemu se ra-
dilo i zbog éega si odustao?

- L
Maslovnica posljednjeg
romana

... pogotove morskih dabrota

- 0 da, naSao sam i sja-
jan prostor u centru grada,
ali onda su se neke stvari
oko financiranja izjalovile i
ja sam se povukao. Bilo mi
je malo Zao jer sam to za-
misljao kao otvoreno i za-
bavno mjesto, ali na kraju
vidim da je bolje da sam
0s1a0 samo ug pisanje, u
ugostiteljskim stvarima
sam ipak amater.

- Volis kuhati kod kude,
Sto najéesce kuhas supru-
#i i kderki?

- Evo, bas ¢u pohati sr-
delice, napraviti malo juhe
od karfiola i blitvu za prilog.
Mozda malo palente, da po-
debljamo stvar. Njih dvije
recimo vole jesti skrob, tako
kad god nadem malo suse-
ne janjetine ili ovéetine, na-
pravim to drevno tezacko
jelo s Lodinja.

- Na kraju razgovora fali
mi jos samo jedan tvoj re-
cept.
- MoZda na kraju eto
bas taj skrob, uglavnom u
zdjelu se stavi malo povr-
¢a, mrkva, kapula, malo
susenog mesa, malo svieZe
janjetine, najbolje bi bilo
kad bi bilo i malo iznutri-
ca, srce, bubreg i tako ne-
ito, kockicu suhog ovéjeg
sira, i to lijepo skuhamo.
Kad je gotovo na toj juhi-
ci skuhamo rijetku palen-
tu, pospemo dobro suhim
sirom, i toje to, Uz zelenu
salatu, mladu kapulicu ili
ljutiku,




